
 

 

 

 

Alpaufgang 

Kleiner gemischter Salat                                  €5,90 

Kresseschaumsuppe                                         €6,90 

Bruschette mit frischen Tomaten 

und Parmesan                                                    €7,90 

Chnobli Brot 

hausgemachtes Knoblauchbrot                   €7,90 

 

 

 

Hausgemachte Flammkuchen 

Elsässer Art, mit Zwiebeln und Speck          €11,90 

 

 

mit Lauch und Pilzen                                       €13,90                                         

 

 

 

.  



 

 

 

 

 

Unsere Röschti-Spezialitäten 

 

Tessiner Röschti                                           €16,50 

mit Tomaten und Käse überbacken, 

dazu ein Beilagensalat 

Berner Röschti                                              €17,50 
mit Speckwürfel und Bergkäse, 

dazu ein Beilagensalat 

Frühlingsröschti                                €17,50 

Rösti mit Gemüse, Bärlauchdip, 

 dazu ein Beilagensalat 

Stemwederberg Röschti                        €19,90     

Panierte Schweineschnitzel, vom Duroc Strohschwein 

 mit Gemüse und Champignonrahmsauce 

 Zürcher Röschti                                           €23,90      
mit Kalbsgeschnetzeltem 

in Champignonrahmsauce und Gemüse 

Mannä Röschti                                                      €24,90 

Steak vom Landuro Edelschwein, Speckstreifen, 

gebratene Zwiebeln auf Röschti,  

hausgemachte Kräuterbutter und Jus 

 

Unser Schweinefleisch kommt ausschließlich  

aus Nachhaltiger und Verantwortungsvoller  

Produktion. Gemüse und Kartoffeln von hiesigen 

Produzenten.  



 

Süsser Abgang 

 

 

Hausgemachtes Caramel Chöpfli 

  mit Sahne                                                                    €6,90 

 

Luftiges Zitronen-Joghurt-Mousse                            €7,90 

 

Grand Manier Parfait an Erdbeersauce                    €7,90 

 

Tobleronecremebrulee mit Vanilleeis                       €8,50      

 

 

 

 

                                                     

 

  



 

    

 

 

 

Federleicht in den Frühling 

 

Kresseschaumsuppe                      €6,90 

 

Hausgemachte Chässpätzli 
mit geschmorten Zwiebeln 

und kleinem Salat                                               €15,90 

 

Cesar Salad 
mit Hähnchenstreifen  

und Parmesan, hausgemachtem Dressing    €16,90 

 

Hähnchengeschnetzeltes 
mit Bärlauchsauce und Spätzle   

buntes Gemüse                                                   €18,90 

 

Penne Zürisee                                            
mit Lachsstreifen an feiner  

Blattspinat-Sahnesauce                                     €19,90 

 

Bärlauchpenne  

mit gebratenen Riesengarnelen 

garniert mit gerösteten Cashewkernen          €21,90    

 



 

 

          

          

            

 

              März 3-Gang -Menü 

  

 

                      Kresseschaumsüppchen 

 
                      
                                          *** 

              Gebratene Maispoulardenbrust  
     mit frischen Spätzle an Bärlauchsauce 
                           und Frühlingsgemüse 

                                           *** 

         Hausgemachtes Grand Manier Parfait  

               mit frischen Früchten ausgarniert                                          
                                         ***                                            

                                                            

                                     €29,90  

 

 


