
 

 

 

 

Alpaufgang 

Kleiner gemischter Salat                                  €5,90 

Karotten-Ingwercremesuppe 

mit Curryschaum                                               €6,90 

Bruschette mit frischen Tomaten 

und Parmesan                                                    €7,90 

Chnobli Brot 

hausgemachtes Knoblauchbrot                   €7,90 

 

 

 

Hausgemachte Flammkuchen 

Elsässer Art, mit Zwiebeln und Speck          €11,90 

 

 

mit Lauch und Pilzen                                       €13,90                                         

 

 

 

.  



 

 

 

 

 

Unsere Röschti-Spezialitäten 

 

Tessiner Röschti                                           €16,50 

mit Tomaten und Käse überbacken, 

dazu ein Beilagensalat 

Berner Röschti                                              €17,50 
mit Speckwürfel und Bergkäse, 

dazu ein Beilagensalat 

Jägerrösti                                             €17,50 

Rösti mit gebratenen Pilzen und  

Champignonrahmsauce, dazu kleiner 

Beilagensalat 

Stemwederberg Röschti                        €19,90     

Panierte Schweineschnitzel, vom Duroc Strohschwein 

 mit Gemüse und Champignonrahmsauce 

 Zürcher Röschti                                           €23,90      
mit Kalbsgeschnetzeltem 

in Champignonrahmsauce und Gemüse 

Mannä Röschti                                                      €24,90 

Steak vom Landuro Edelschwein, Speckstreifen, 

gebratene Zwiebeln auf Röschti,  

hausgemachte Kräuterbutter und Jus 

 

Unser Schweinefleisch kommt ausschließlich  

aus Nachhaltiger und Verantwortungsvoller  

Produktion. Gemüse und Kartoffeln von hiesigen 

Produzenten.  



 

Süsser Abgang 

 

 

Heiße Rotweinzwetschgen mit Zimteis                   €7,90 

 

Gebackene Öpfel-Ringe 

mit Vanillesauce                                                            €7,90 

 

Tobleronecremebrulee mit Vanilleeis                       €8,50      

 

Nuss-Nougat Mousse 

mit frischen Früchten garniert, Sahne und  

Vanillesauce                                                                   €8,50   

 

 

                                                     

             



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Donnerstag ist Cordonbleue Tag 

 

 

Hähnchencordonbleue            €18,90 
gefüllt mit getrockneten Tomaten und  

Mozzarella 

 

Schweinscordonbleue               €19,90 
gefüllt mit Speck und Raclettekäse 

 

 

Kalbscordonbleue                     €22,90 
gefüllt mit Schinken und Greyerzerkäse 

 

Alle Cordonbleue servieren wir mit  

Potato Dippers und Gemüse 

 

  



 

 

 

 

 

 

  Schwiizer Chäsfondue 

        -auf Vorbestellung-   

            Mind.2 Personen 

Käsefondue, mit Champignons, Zucchini, Paprika 

Kirschwasser und Brot 

 

21.90€ p.Person 

 

 

                              

     

 

 

 

 

 

 

 

     



 

    

 

 

 

Futtern wie bei Muttern 
vom 14.01.-01.03.2025 

 

Linseneintopf 
mit geräucherter Mettwurst                               €12,90 

 

Hausgemachte Chässpätzli 
mit geschmorten Zwiebeln 

und kleinem Salat                                                  €15,90 

 

Hackbraten nach Omas Art 

mit Kartoffelstampf und Gemüse                       €16,90 

 

Paniertes Kotelett  
vom Schwein, mit Erbsen-Karottengemüse 

und Kartoffelpüree                                                €19,90 

 

Rinderroulade 

Hausfrauen Art mit Rotkohl und  

Kartoffelklößen                                                      €21,90 

 

Penne Zürisee                                             €19,90 

mit Lachsstreifen an feiner  

Sahnesauce und Spinat 



 

 

          

          

            

 

           Januar 3-Gang -Menü 

  

 

                    Karotten-Ingwersuppe  
                         mit Curryschaum 

 
                      
                                          *** 

             Auf der Haut gebratene Maispoularde  
                  mit frischen Gemüsenudeln  
                           an Rosmarinjus 

                                           *** 

   Champagnerparfait im Baumkuchenmantel 
                               mit Vanilleeis                                           
                                         ***                                            

                                                            

                                    €29,90  

 

 

 

 


